
Menú  10
Aperitivo de Bienvenida:

Delicias de ahumados,
montados de lomo ibérico,

coronas de champiñón con gambas,
tostas de gulas,

brochetas de picadillo,
tostas de pulpo a la gallega.

Refrescos, cervezas, vinos RD y agua mineral
——oOo——

Langostinos a la plancha con berros
Sorbete al gusto:

limón, manzana, frambuesa o mandarina
A elegir entre:

•  Lechazo asado al horno
•  Solomillo de ternera a su gusto
•  Merluza rellena
•  Lomos de bacalao
•  (Todos con su guarnición)

Tarta nupcial con helado
Vinos Ribera del Duero blanco, rosado y tinto

Cava codorníu
Agua mineral, refrescos y cervezas
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TODOS LOS MENUS INCLUYEN:

3 Brindis con cava a la llegada de los novios.
3 Aperitivo de llegada para todos los asistentes.
3 Minutas individuales.
3 Centro floral para todas las mesas.
3 Servicio de maitre.
3 Servicio de camarero debidamente uniformado.
3 Servicio de cocinero.
3 Cocinas móviles integradas en camiones.
3 Isotermos refrigerados.
3 Mesas a elegir entre rectangulares y redondas.
3 Vino Blanco Rueda “Birlocho” Bodegas PradoRey.
3 Vinos Rosado y Tinto Vegazar (Zarcillo de plata

2005).
3 Cristalería, vajilla y cubertería en acero inoxidable.
3 Varias mantelerías a elegir.
3 Fundas de tela para las sillas.
3 Tarta acompañada de helado en todos los menús.
3 IVA incluido en todos los menús.
3 Y todo lo necesario para el perfecto desarrollo de

su celebración.

PRECIOS DEL MENU Nº 10

.............................. € IVA INCLUIDO


